
LA TRAZABILIDAD  

DEL PROCESO EN UN MOLINO DE 

 TRIGO 



1 -     POR QUE IMPLANTAR LA  AUTOMATIZACIÓN INDUSTRIAL? 
 

 Reducir los costos con cables (uso de estaciones remotas en Red) 

 Reducir las salas de CCM (remotas instaladas en el campo, en la planta) 

 Reducir los errores de operación 

 Generar  apuntamientos automáticos de las operaciones efectuadas por los operadores 

 Criar o actualizar recetas de productos 

 Mejorar el control de stocks de materias-primas (trigos, harinas o otros) 

 Posibilitar el interface entre el proceso de producción y el sistema corporativo de gestión (ERP) 

 Posibilitar el rastreo de las materias-primas recibidas y de los productos acabados  expedidos 

 Mejor control de las cantidades de productos almacenados 

 Posibilidad de acceso remoto para mantenimiento 

 Vía  internet 

      Cambio de programa del PLC 

      Verificación online del programa y status de los dispositivos 

      Cambio y/o actualización de la aplicación de supervisión 

      Visualización remota del proceso en operación 

      Visualización  de los informes de rastreo y rendimiento de la planta 

      Visualización de los alarmes y eventos 

 Vía  teléfono (modem) 

      Cambio de programa del PLC 

      Verificación online del programa y status de los dispositivos 



2 – MÓDULOS DE FUNCIONAMIENTO BÁSICO DE NUESTRO SISTEMA DE 

AUTOMATIZACIÓN INDUSTRIAL  



3 - LA SEGURIDAD DE ALIMENTOS Y LA TRAZABILIDAD 
  

 

3.1 – QUE ES UN ALIMENTO SEGURO? 
- Es un alimento inofensivo para la salud (libre de cualquier tipo de contaminación – físico, químico o 

microbiológico). 

 

 

3.2 – QUE ES SEGURIDAD DE ALIMENTOS? 
- Seguridad de que el consumo del alimento no cause daño al consumidor cuando preparado o 

consumido de acuerdo a su uso intencional. 
 



3.3 - POR QUE HACER RASTREOS ? 

 
- Seguridad del alimento 

- Fornecer informaciones confiables para el rotulaje de los alimentos 

- Para saber la procedencia del producto y de sus ingredientes 

- Control de la calidad del producto 

- Protección para la industria 

- Facilitar el recall de productos que presenten no conformidad en la calidad 

- Marketing – preocupación con el consumidor 

- Competitividad en el mercado externo 

 

3.4 - CUAL LA IMPORTANCIA DE LA TRAZABILIDAD ? 

 
La trazabilidad puede ser considerada la herramienta más eficiente para la gestión de la calidad. 

 

- Asegurar que solamente ingredientes de calidad adecuada originaron el producto final 

- Proveer identificación para evitar mezcla de productos similares 

- Permitir el retorno de productos sospechosos en bases precisas 

- Encontrar causas de fallas y tomar acción correctiva con costo mínimo 



3.5 -  SOBRE EL MÓDULO DE TRAZABILIDAD:  

 

Engloba técnicas de identificación, apuntamientos y controles desde la producción primaria, recepción 

de las materias-primas, procesamiento y expedición: 

 

     - Identificación por Numero de Lote 

     - Generación de Código de barras 

     - Datos de Producción: Fecha de fabricación/validad 

     - Datos de Producción: Cantidad producida por Numero de Lote 

     - Conexión con Sistemas Corporativos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CUAL LA MOTIVACIÓN EMPRESARIAL? 

 

- COSTO 

  Eliminar ineficiencias en las operaciones comerciales y logísticas: reducción de los costos 

operacionales y de transacción. 

 

- CALIDAD 

  Asegurar la mejora continua de los procesos, de los productos y la atención a las necesidades de 
los consumidores. 



3.5.1 – FUNCIONES QUE SE RELACIONAN EN EL SISTEMA DE TRAZABILIDAD 

 

A) Registros Básicos 

B) Recibimiento de Materias-primas; 

C) Registro de Lotes de Productos; 

D) Programación de Producción por Lote de Producto; 

E) Mantenimiento de Datos de Producción; 

F) Indicaciones automáticas de las cantidades de materias-primas utilizadas en la producción de cada 

batch del Lote de Producto; 

G) Informes: Posición de stock y Detallamiento del Lote de Producto. 

H) Pantallas de Proceso. 



3.6 – DESCRIPTIVO FUNCIONAL DEL SISTEMA DE TRAZABILIDAD 
 
3.6.1 - Registros Básicos  
 

El Registro Básico permite la actualización de las informaciones de registros necesarias para las 

funcionalidades de la trazabilidad del Sistema. 

  

Registro de Productos 

 
Son considerados productos:  

 

- las materias-primas utilizadas en las recetas 

- los productos acabados producidos 

- otros: productos que no son utilizados en recetas. 
 



Registro de Productos 



 

 

REGISTRO DE LOCALES 

 
Son considerados como locales, los lugares por donde el producto ha pasado: del recibimiento 

hasta el proceso final de fabricación.  

 

Son considerados locales:  

 

- silos de origen para recibimientos de materias-primas; 

- locales de destinos para envío de los componentes de las recetas; 

-otros, usados para inventarios o almacenaje de productos acabados. 
 



REGISTRO DE LOCALES 



REGISTRO DE EMPRESAS 

 
Los Documentos/Notas Fiscales siempre se relacionan a una Empresa.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



REGISTRO DE DOCUMENTOS 

Son considerados documentos:  

- notas fiscales 

- otros documentos que poseen informaciones sobre las materias-primas recibidas. 



 

DATOS DE ANÁLISIS DE LABORATORIO 

 
Para cada Documento/NF Recibido, se pueden grabar las  informaciones de análisis da materia-

prima recibida.  

 

Por ejemplo, para la harina son analizados: 

 

- Cenizas; 

- Extensograma Extensibilidad; 

- Extensograma Resistencia; 

- Falling Number; 

- Harinografia Absorción; 

- Harinografia Desarrollo; 

- Harinografia Estabilidad; 

- Humedad. 





REGISTRO DE RECETAS 

En las Recetas son indicadas las cantidades porcentuales de materias-primas para la composición 

de los Productos Acabados.  

Solo las Recetas que totalizan exactamente 100% de cantidades de materias-primas son liberadas 
para producción. 



3.6.2 - RECIBIMIENTO DE MATERIAS-PRIMAS 

 

RECIBIMIENTO 

La tarea del Recibimiento es actualizar los saldos de las materias-primas que son almacenados en 

Silos de Origen. Las materias-primas recibidas estarán siempre asociadas a Documentos/Notas 

Fiscales.  



INVENTARIO DE LOCALES 

El Modulo de Inventario de Locales permite que los saldos de las materias-primas sean 

zerados. 

Solamente con nuevos Recibimientos de Materias-primas + Documentos el saldo es 
incrementado.  



3.6.3 - REGISTRO DE LOTES DE PRODUCTOS 

 

El Lote de Producto es la identificación de los Productos Acabados producidos por el Sistema 

de Supervisión y puede ser usado para referirse a la Orden de Producción del Sistema 

Corporativo. Es suficiente que ambos usen la misma nomenclatura. 

Los datos de la Receta usada por el Lote de Producto son enviados al PLC para realizar el 

proceso de producción del Producto Acabado. 

El Lote de Producto es compuesto de los siguientes datos: 

- Código de Lote de Producto 

- Código de Receta 

- Numero de Batchs 

- Cantidad por Batch 

- Tiempo de Mezcla 



Cadastro de Lotes de Productos 



3.6.4 - PROGRAMACIÓN DE PRODUCCIÓN POR LOTE DE PRODUCTO 

 

 
El proceso de producción respetará la programación definida por el Operador.  

 

Demás detalles sobre las programaciones de la producción serán levantados junto al cliente.  

 

En el ejemplo de la pantalla a seguir estamos programando maseras donde cada masera recibe un 

Lote de Producto y la Receta a producir.  



PROGRAMACIÓN DE PRODUCCIÓN POR LOTE DE PRODUCTO 





3.6.5 – MANTENIMIENTO DE DATOS DE PRODUCCIÓN 

 

Rutinas con disparos automáticos mantendrán en el banco de datos del Sistema de Supervisión 

solamente los datos registrados en los últimos 365 días. 

  

3.6.6 - INDICACIONES AUTOMÁTICAS DE LAS CANTIDADES DE MATERIAS-

PRIMAS USADAS EN LA GENERACIÓN DEL LOTE DE PRODUCTO, POR BATCH: 
 

- Evento de Inicio del Batch 

- Evento de Pesaje de Materias-primas 

- Evento de Mezcla 

- Evento de Fin de Batch 



3.6.7 - REPORTES 

POSICIÓN DE STOCKS Y DETALLAMIENTO DEL LOTE DE PRODUCTO  











3.6.8 - PANTALLAS DE PROCESO 

 

Las Pantallas de Proceso representan gráficamente la situación actual de todos los 

dispositivos de campo envueltos en el Sistema de Supervisión. 



LIMPIEZAS 

 



MOLINO 



DESTINOS - SILOS HARINA 



MEZCLAS, EMBOLSADO Y GRANEL 



SUBPRODUCTOS 



SANGATI  BERGA  SA  
FELICITA LA IAOM Y LOS 

PARTICIPANTES POR EL 

SUCESO DEL EVENTO. 

BUENAS TARDES A 

TODOS.               

MUCHAS GRACIAS. 


