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Điều kiện thu hoạch và thời tiết không ổn định dẫn 
đến những thay đổi về chất lượng và năng suất của 
vụ lúa mì.
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Hình 1
Các quốc gia sản xuất lúa mỳ hàng đầu, 2017/18-2023/24
Mét tấn (triệu)

F=dự báo
Nguồn: USDA, Dịch vụ Nghiên cứu Kinh tế; USDA, Dịch vụ Nông nghiệp Nước ngoài, cơ sở dữ liệu Sản 
xuất, Cung ứng và Phân phối

Khác

Hoa Kỳ

Nga

Ấn Độ

Trung Quốc

Liên minh 
châu Âu

Hình 2
Phần trăm lúa mì đông của Hoa Kỳ trong tình trạng hạn hán, 7/6/2022-6/6/2023

Ph
ần

 tr
ăm

Hạn hán cấp độ vừa và cao hơn (D1+) Hạn hán nghiêm trọng và cao hơn (D2+)

Hạn hán rất nghiêm trọng và cao hơn (D3+) Hạn hán đặc biệt nghiệm trọng 
Tỷ lệ hạn hán được ước tính gần đúng bằng cách sử 
dụng sản phẩm Theo dõi Hạn hán của Hoa Kỳ
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Lưu ý: Biểu đồ này được lập bởi USDA, Văn phòng Giám đốc kinh tế (OCE), Ban Triển vọng Nông nghiệp Thế 
giới (WAOB). Các khu vực nông nghiệp chính và phụ được phân định bằng cách sử dụng dữ liệu Điều tra Nông 
nghiệp năm 2017 của Cơ quan Thống kê Nông nghiệp Quốc gia (NASS). Phần trăm hạn hán được ước tính 
gần đúng bằng cách sử dụng sản phẩm Theo dõi hạn hán của Hoa Kỳ.
Nguồn: USDA, Ban Triển vọng Nông nghiệp Thế giới, Nhóm Đánh giá và Thời tiết Nông nghiệp



Khi chất lượng khối bột yếu, điều đó có ý 
nghĩa gì đối với người làm bánh?
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THAY ĐỔI LƯU BIẾN 
KHỐI BỘT

Hệ thống bột yếu hơn có xu 
hướng tạo ra kết cấu khối bột 

mềm hơn, mịn hơn và cảm 
giác bột dính tay.

THỂ TÍCH BÁNH MÌ 
NHỎ 

Gluten yếu khiến khối bột 
không thể nở tối đa trong 

quá trình ủ và nướng, do đó 
dẫn đến thể tích bánh mì bị 

nhỏ.

KHỐI BỘT THIẾU 
TÍNH ỔN ĐỊNH

Liên kết gluten yếu làm cho 
khối bột có độ ổn định kém 
hơn khiến khối bột bị xẹp. 
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VERON® OXYS 148
ỔN ĐỊNH & GIÁ CẢ HỢP LÝ

MỚI

Tăng thể tích
bánh mì và bánh

mì baguette

Khả năng chịu sốc
và tính ổn định tốt

hơn

Cải thiện cấu trúc bánh 
mì sau khi nướng và 
các bề mặt không bị 

xẹp
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VERON® OXYS 148 cải thiện thể tích bánh mì
và cấu trúc ổ bánh tốt nhất
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Thể tích cụ thể của ổ bánh mở trên

Cải thiện đáng kể thể tích bánh mì với VERON® OXYS 148 so với đối chứng âm và hỗn hợp 
GOX tiêu chuẩn thị trường. Cấu trúc bánh mì tốt hơn với các bề mặt ổn định hơn và không bị 
xẹp.

Liều lượng sử dụng với chi phí sử dụng tương tự

Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu
chuẩn thị trường

VERON®

OXYS 148
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Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu chuẩn thị
trường
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VERON® OXYS 148 giúp cải thiện
tính ổn định của khối bột

Liều lượng sử dụng với chi phí sử dụng tương tự
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Thể tích cụ thể của bánh mì mở trên – đã sốc
Đối chứng âm Hỗn hợp GOX 

tiêu chuẩn thị
trường

VERON®

OXYS 148

VERON® OXYS 148 giúp khối bột có độ ổn định tốt hơn đáng kể so với hỗn hợp GOX tiêu 
chuẩn thị trường và đối chứng âm. 
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Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu chuẩn thị
trường
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Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu
chuẩn thị trường

VERON® Oxys 148 
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Thể tích cụ thể của bánh mì Baguette Việt Nam

VERON® OXYS 148 giúp cải thiện thể tích và độ
mở của vết cắt trên bánh mì baguette Việt
Nam

VERON® OXYS 148 mang lại thể tích lớn hơn và độ mở của vết cắt rõ nét hơn trên bánh mì 
baguette Việt Nam. 

Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu
chuẩn thị trường

VERON®

OXYS 148
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Đối chứng âm Hỗn hợp GOX tiêu chuẩn thị
trường



Lợi ích của VERON® OXYS 148 
đối với ngành nghiền bột

Thích ứng tốt hơn 
với nhu cầu khách 

hàng

Linh hoạt trong
nguồn nguyên

liệu thô

Chi phí sử dụng hấp
dẫn
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Tăng độ ổn định 
của khối bột và 

chất lượng bánh 
mì
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VERON®

NGHỆ THUẬT Enzyme làm bánh
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