
άConstruimosnuestratrayectoriatrabajandonosolopara
ofrecer buenos equipos a nuestros clientes, sino
principalmentepara traer las mejoressolucionesa sus
necesidades.έ



MEZCLADORES Y MICRODOSIFICADORES 
AUTOMÁTICOS PARA HARINA



MOLINO DE TRIGO
Pocao ningunarestricciónde calidad

SEGREGACIÓN DE TRIGO
Busca de la diferenciaciónen la
demanda de harina

MEZCLA DE TRIGOS
Existenciade diferenciaciónde harina

MEZCLA DE HARINAS Y ADICIÓN 
DE MICRO INGREDIENTES
Búsquedade eficiencia/ eficaciaen la diferenciación
de harina. Existenciade diferenciaciónde harina
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EVOLUCIÓN DE LOS MOLINOS



¿Por qué?



NUEVOS PRODUCTOS



ESPECIFICACIONES DE CADA CLIENTE



NUEVOS MICRO INGREDIENTES

ENZIMAS

REDUCTORES BLANQUEADOR OXIDANTES

ALMIDÓN MODIFICADO EMULSIONANTES

LEVADURAS GLÚTEN

FOSFATOS VITAMINAS
HIERRO Y

ACIDO FÓLICO

FUNCIONALES

MINERALES



NUEVOS PRODUCTOS EN LOS MOLINOS



MEZCLASMEZCLAS



MEZCLAS DE TRIGO

TRIGO 1

TRIGO 3

TRIGO 4
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PRODUCCIÓN DE HARINA

TRIGO 2



MEZCLA
TRIGO 1

MEZCLA
TRIGO 2

PRODUCCIÓN DE HARINA

MICRO INGREDIENTES
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PRODUCCIÓN DE HARINA - MEZCLAS

MEZCLAS DE HARINAS

MEZCLAS DE TRIGO
Yoespero que...

Yosé que...

Especificaciónde 
la Harina

Laboratorio de Calidad - Análisis de Trigo
El proceso de molienda interfiere en la calidad de la harina
El trigo no respeta las matemática ...

Laboratorio de calidad en el análisis de harina
El proceso de molienda no interfiere más en la calidad de la harina
La harina respeta "un poco más" Matemática ...



SISTEMA DE MEZCLAS

MEZCLADOR STORMIX

SISTEMAS POR LOTES

- Mezclasmás elaboradas/complejas
- Mejor homogeneización
- Posibilidadde agregar líquidos y grasassólidas



SISTEMA DE MEZCLAS

SISTEMAS CONTINUOS

- Mezclas simples
- Menos tiempo de mezclado
- Aumento de la capacidad de producción
(Flujocontinuo)

MEZCLADOR CONTINUO SML



SISTEMA DE MICRODOSIFICACIÓN

SISTEMAS VOLUMÉTRICOS

- Menor valor de inversión
- Buenaprecisiónen la dosificación

SISTEMAS GRAVIMÉTRICOS

- Excelente precisiónen la dosificación
- Precisiónen el control del consumo de ingredientes 
- Capacidadpara trabajarde forma independienteo en

conjunto conla automatizacióndel molino

MICRODOSIFICADOR BMI

TAPA PARA ADICIÓN MANUAL DE MICRO INGREDIENTES



SISTEMA DE 
MICRODOSIFICACIÓN

Sistema de bloqueo para 
los contenedores de 

ingredientes. 
(Identificación con lector 

de código de barras).



SISTEMA DE MICRODOSIFICACIÓN

DOSIFICADOR DE GRASA SÓLIDA DGS

DOSIFICADOR DE GRASA LÍQUIDA Y OTROS



Sistema de flujo 

tradicional de 

mezclas de harina 

y micro 

ingredientes.



AUTOMATIZACIÓNAUTOMATIZACIÓN



AUTOMATIZACIÓN

üControl total del proceso
üLos ingresos de las mezclas son registrados en la base de datos
üControl de producción
üControl de riesgos y fallas
üTrazabilidad de la producción 
üControl de Riesgo - Inocuidad Alimentaria
üMejor eficiencia en el proceso


